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Menu du Collége La Croix de I'Orme
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Lundi Mardi
14 décembre 2020 16 décembre 2020
Mousson de canard ou Salade verte composée Avocat miettes surimi ou sardine ou salade verte
G B o S
Céte de porc ou Merguez Moélleux de dinde forestiére
Frites fraiches - Haricots verts Petits pois / carottes
o oG o G
Produit laitier Produit laitier
& K oS ST
Fruit de saison lle flottante ou fruit frais
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Mercredi
16 décembre 2020
(MENUS VEGETARIEN)
Salade verte CEuf tomate
B B G
Tartiflette végétarienne (pomme de terre, oignon, champignons fromage a Tartiflette),
B B R

Produit laitier - Fruit de saison
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Jeudi * Vendredi
17 décembre 2020 18 décembre 2020
REPAS DE FIN D'ANNEE
Saumon fumé taost / foie gras / salade magret fumé Entrées variées
& B B & & B
Chapon créme girolles - dos de Cabillaud Chablisienne Supréme de colin grillé tomate sauge
Gratin dauphinois - Fagot d'asperges verfes Y Macaronis - Tomate provengale
& & 6 s B oS &

Fromage ou yaourt Produit laitier

S S B B S &

Galet Fruits rouges chocolat noir ou douceur noisettes et
chocolat Fruit de saison

Clémentine et chocolat
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Le chef cuisine

C. Ridard
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