Menu du Collége La Croix de I'Orme
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& Lundi Mardi
18 mars 2024 19 mars 2024
Macédoine de légumes ou salade a Langotine ou Pde terre hareng ou salade ‘
@ ¢ & @ ¢ & o
Jambon fagon Chablisienne Blanquette de volaille
@ Macaronis / Brocolis Riz / champignons
- & & @ L~ & & &
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[ 4 = Produit laitier oy S} Produit laitier @5
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@ Liégeois ou Fruit M “ Fruit de saison
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@ Mercredi
20 mars 2024
Piémontaise ou salade verte “
[ ¢ & «
Roulé au fromage / salade verte
@ ¢ € @
Produit laitier / Cocktail de fruits ou fruit de saison M
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Jeudi Vendredi
21 mars 2024 22 mars 2024 '
Concombre Féta ou salade verte ‘ Asperges ou Coleslow ou salade
g & @ g & @&
Filet Eglefin ou Quenelle de brochet Cheeseburger ou Bavette d'Aloyau
Pomme vapeur / Chou-fleur Frites / Haricots verts
¢ € @ i - ® & @&
BT Pj'odurt ]altI?r @ E%’ Produit laitier (&2
i 6« & @ ¢ & @&
Paris Brest ou Flan ou Fruit “ Fruit de saison “
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Le chef cuisine

C. Ridard




